
LE NOSTRE PIZZE!
TUTTE LE PIZZE SONO DISPONIBILI CON CORNICIONE ALTO O BASSO

SENZA GLUTINE! +2
SENZA LATTOSIO +1,5

PIZZA BABY -1,5

DISTILLERIA INDIE PIZZA INDIE

Distilleria Indie, situata a 
S.Pietro in Campo, è una 
realtà unica che produce e 
distribuisce prodotti in modo 
sostenibile. Molto più di una 
semplice distilleria: è uno 
spazio per eventi, 
masterclass e tour. Situate a 
pochi chilometri, Distilleria 
Indie e Pizza Indie sono due 

Scegli la classica versione 
napoletana, soffice, con 
cornicione alto e profumo di 
forno, con quella consistenza 
elastica che si piega senza 
spezzarsi e un gusto ricco, 
autentico, profondo.

Oppure c’è chi non resiste alla pizza bassa e 
croccante, stesa sottile e cotta finché diventa 
leggera, asciutta e super fragrante. Un 
impasto che scrocchia sotto i denti perfetto 
per chi cerca equilibrio e croccantezza in ogni 
fetta.

realtà a stretto contatto. I 
distillati sono presenti nel 
menù di Pizza Indie, tra 
cui Ambrosia Gin, Amaro 
del Riccio Garfagnino, 
Dandi, Liquore al 
Sambuco.

Attiva dal 2023, Pizza Indie è 
una pizzeria, un pub, un 
luogo di ritrovo per musica 
live, dove la cucina italiana e 
la mixology di qualità si 
incontrano, proponendo 
drink realizzati con distillati 
provenienti direttamente 
dalla vicina Distilleria Indie. 








